Escalope de Veau alla Milanaise (avec spaghetti bolognaise) ou Viennoise (avec frites)1.2.4.13.14
Escalope de Veau Créme Champignons 1.2.4.13.14

Cordon Bleu de VVeau Creme Champignons 1.2.4.13.14

Osso Buco de Veau alla Calabrese (jarret de veau, sauce tomate, accompagné de tagliatelle) 1.2.4.13.14
Salsicce alla Calabrese (saucisses faites maison pimentée servi avec spaghetti aglio e olio)1.2.4.14

Viandes Grillées

Filet de Cheval grillé  1.2.12

Filet de Beeuf grillé 1.2.12

Faux Filet de Beeuf Maitre d’hotel 1.2.12

Cotes d’Agneau au romarin 1.2.12.

Escalope de Veau alla Parmigiana 1.2.12. (Avec spaghetti ail huile et peperoncino)*

25,80
25.80
26,80
26,80
26,90

31,50
31,50
25,80
28,50
25,80

(Escalope de veau grillée, tomates fraiches, ail, basilic, mozzarella, copeaux de parmesan, gratinée au four)

Tagliata de Poulet (servie sur lit de roquette, coupeaux de parmesan) 1.2.12. 23,50
Tagliata de Beeuf alla Rucola (tranches de filet de beeuf grillées sur lit de roquette avec parmesan) 33,00
Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et [égumes
Nos PoIssons

Aiguillettes de Saumon grillé 1.2.8.12. 28,80
Aiguillettes de Saumon Royales (sauce au champagne et crevettes) 1.2.5.8.12.14 30,80
Sole Meuniere 1.2.4.8. 28,80
Filet de rouget au sésame 30,00
Panache de poissons sauce aioli 1.2.8.10.12 37,00
(Homard, filet de sole, de rouget, de saumon de thon et scampis)

Tagliata de Thon et sa moutarde a I’Ancienne 1.2.8.12 32,50
Duo de Poissons Grillés et son caramel balsamique (thon et saumon) 1.2.8.12. 29,50
Scampi al Bacio (scampis, beurre a l'ail, cognac) 1.2.5.8.12.14 25,80
Scampi alla Diavola (scampis, sauce tomate piquante, Pates) 1.2.3.4.5.7.8.12.13.14. 26,80
Scampis alla Valentino (scampis, épinards, gratinée) 1.2.3.4.5.8.12.13.14. 26,80

Tous nos poissons sont accompagnés de riz et légumes
Nos desserts
Tiramisu 8,70
Moelleux au chocolat 11,80
Orange givrée 7,50
Mousse au Chocolat 8,70
Coco givrée 7,50
Nougat glacé sur creme anglaise 8,40
Cassata Maison (glace pistache et fruits confits) 8,40
Divers
Pain, fromage 1.00

Livraisons a domicile sur Dudelange pour un minimum de 20€uros :
Livraisons a domicile sur Kayl, Bettembourg, pour un minimum de 30€uros :
- Les midis de 11h30 a 13h30 (commande de préférence a passer avant midi)

- Les soirs de 18h30 a 21h30 (commande a passer de préférence entre 18h00 et 19h00)
UNIQUEMENT SI NOTRE EMPLOI DU TEMPS NOUS LE PERMET

Restaurant ouvert tous les jours
98, Rue Tattenberg L-3569 DUDELANGE  www.gigilamoroso.lu/
Code Wi-Fi gigilamoroso

Tel. : 52.39.20 / Fax : 26 51 13 41

Restaurant-Pizzeria

Depuis 1993
Carte du restaurant

Nos entrées

Carpaccio Filante (filet de beeuf cru, parmesan, huile d’olives, roquette et piadina)1.2.4.
Carpaccio Rossini (filet de beeuf cru, foie gras, croQtons et piadina) 1.2.4.

Assiette de Saumon Fumé 8

Bruschetta « Gigi » (pain toasté a I’ail, tomates fraiches) 1.2.4.12

Plancha di Prosciutto di Parma e Bufala 1.2.4.12

(Piadina, jambon de Parme, mozzarella de bufala)

Tortellini in Brodo 1.2.4.8.13

Cuisses de Grenouilles a 1’ail et au persil 2

Nos Pizzas

Margherita (tomate, mozzarella) 1.2.4

Pizza Quattro Stagioni (tomate, mozzarella, artichauts, champignons, olive, jambon cuit)1.2.4.13
Pizza Capricciosa (tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, olives, poivrons) 1.2.4.13.11
Pizza Amore (tomate, mozzarella, jambon cuit, ananas, olives) 1.2.4.13.11

Pizza del Pizzaiolo (tomate, mozzarella, salami piquant, anchois, oignons) 1.2.4.5.8.

Pizza Due (tomate, mozzarella, champignons, jambon cuit) 1.2.4.11.

Pizza Sole Mio (tomate, mozzarella, jambon cuit, euf, poivrons) 1.2.4.11.

Pizza al Tonno (tomate, mozzarella, thon, ail, oignons) 1.2.4.5.8.

Pizza Végétariana 1.2.4.11

(Tomate, mozzarella, artichauts, olives, champignons, poivrons, aubergines)

Pizza Cinque Formaggi (tomate, mozzarella, gorgonzola, bel paese, taleggio, parmesan)1.2.4.
Pizza Diavola (tomate, mozzarella, salami piquant) 1.2.4.

Pizza Caprese (tomate, mozzarella, tomates fraiches, basilic, olives, origan) 1.2.4.

Pizza Occhio di Bue (tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons, 2 cufs) 1.2.4.11.

Pizza Napoli (tomate, mozzarella, anchois, olives, capres) 1.2.4.5.8.

Pizza Scampi et Crevettes (tomate, mozzarella, scampi, crevettes, ail, persil) 1.2.4.5.8.

Pizza Saumon fumé (tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons, persil) 1.2.4.5.8.

Pizza Flamm (créme, oignons, mozzarella, lard, roquette, parmesan) 1.2.4.13.11

Pizza Ferrari (tomate, mozzarella, salami piquant, piments) 1.2.4.

Pizza Sfiziosa (tomate, mozzarella, salami piquant, salami doux, jambon cuit, saucisse) 1.2.4.13.11
Pizza Gigi I’Amoroso (tomate, mozzarella, saucisse, capres, olives, tabasco) 1.2.4.13.11.14
Pizza Bufalona

(Bianca, mozzarella de buffle, tomates fraiches, saucisse, origan, roquette, parmesan)1.2.4.11.14
Pizza Amatriciana (tomate, mozzarella, lard, jambon cuit, creme, parmesan et euf battus, origan)1.2.4.11
Pizza Primavera (tomate, mozzarella de buffle, jambon de Parme, roquette, parmesan)1.2.4.
Pizza Estate (tomates fraiches, mozzarella de buffle, capres, anchois, piments) 1.2.4.5.8.

20,40
20,90
23,60
17,40
21,60

13,90
19,60

10,50
14,20
14,20
14,20
16,70
13,60
14,20
17,00
17,00

16,70
14,60
14,20
15,30
16,30
18,40
18,80
16,70
14,90
18,40
17,00
17,70

17,70
18,70
16,60



Pizza Contadina 1.2.4.11.13.14.
(bianca, viande hachée, olives, poivrons, salami doux, oignons, piments et mozzarella de buffle)
Pizza Duetto (bianca, mozzarella, jambon de Parme, jambon cuit, mascarpone) 1.2.4.11.
Pizza Parmigiana (tomate, mozzarella, aubergines, parmesan) 1.2.4.11.13.
Pizza Alessio (double pate, tomates concassées,mozzarella de bufala,ail,basilic, huile d olive)1.2.4.
Pizza Limone (bianca,mozzarella,scampi,crevettes, saumon fumé, ail, citron et roquette)1.2.4.5.8.
Vulcano 1.2.4.11

- Double péate a pizza- (tomate, mozzarella, champignons, jambon cuit, salami piquant)
Classico Calzone (tomate, mozzarella, jambon cuit, champignons) 1.2.4.11
Valentino Calzone (tomate, viande hachée, mozzarella, jambon cuit, salami piquant, tomates fraiches,
Jambon de Parme, olives, roquette, parmesan) 1.2.4.11.13.14.
Luigi Calzone (tomates fraiches, mozzarella, roquette, parmesan, jambon cru et cuit) 1.2.4.11

Tout supplément sera majoré

Nos Pates
Piatto Gigi 1.2.4.11.13.14.
(Ravioli épinard ricotta, fusilli crudaiola, tortellini creme jambon, cannelloni)
Tris di Pasta al Forno (lasagne, tortellini, et penne sauce rosée gratinee) 1.2.4.11.13.14.
Ravioloni al Tartufo (pates maison farcies a la viande, sauce écrémée aux truffes)1.2.4.13.14
Ravioloni alla Calabrese (pates maison farcies a la viande, sauce tomate, basilic) 1.2.4.13.14.
Ravioloni Spinaci e Ricotta (pdtes maison farcies d’épinards et ricotta, sauce rosée) 1.2.4.13.14.

Agnolotti aux Escargots (pates maison farcies aux escargots, sauce creme, ail, persil) 1.2.4.5.8.13.14.

Agnolotti Vegetariana (pates maison farcies de légumes, sauce rosée) 1.2.4.13.14
Caramelle alla Fiorentinal.2.4.5.8.13.14.

(Pates maison farcies aux épinards et scampis, vin blanc et sauce créme)
Lasagne al Forno 1.2.4.11.13.14.

(Pates maison, viande hachée, jambon cuit, mozzarella, sauce tomate, gratinée)
Cannelloni al Forno 1.2.4.13.14.

(Pates maison farcies a la viande, sauce tomate, mozzarella, gratinée)

Tortellini Panna e Prosciutto 1.2.4.13.14.

(Pates maison farcies a la viande, creme, jambon cuit, fromage)

Gnocchi Mamma (gros gnocchis maison au fromage, sauce tomate) 1.2.4.13.14.
Gnocchi alla Putanesca 1.2.4.13.14.

(Gnocchis maison, sauce tomate, ail, basilic, champignons, olives)

Gnocchi al Ragu d’Agnello 1.2.4.13.14.

(Gnocchis maison, sauce tomate, ail, basilic, viande d’agneau, tomates fraiches et fond brun)
Calamarata alla Siciliana 1.2.4.13.14.

18,40

18,70
16,30
19,50
22,20
19,50

15,40
18,70

17,70

20,90
18,40
19,40
17,40
17,40
18,40
17,80
19,90
17,40
17,40
17,50

18,30
17,30

18,90

18,40

(Pates maison aubergines, courgette, olives, salami piquant, vin blanc, épices, tomates fraiches, sauce tomate)

Calamarata al Tonno fresco 1.2.3.4.5.8.13.14.

(Pates maison thon frais, tomates fraiches, vin blanc, ail, basilic, persil, fumet, olives, capres)
Calamarata salsicce e melanzane (viande de beeuf, sauce écrémée au foie gras, croiitons) 1.2.4.13.14.
(Pates maison,saucisses italienne ail , huile d'olive aubergines frites,vin blanc tomates fraiches)
Fusilli alla Crudaiola 1.2.4.13.14.

(Pates maison, tomates fraiches, ail, basilic, roquette, copeaux de parmesan)

Penne Gratinate (jambon cuit, salami piquant, euf, Sauce Rosée, Gratinée) 1.2.4.11.13.14.

Penne all’ Arrabbiata (Sauce tomate piquante, piment, origan) 1.2.4.13.14.

19,90
19,70
17,40

18,20
17,70

Penne al pollo e rosmarino(poulet tomates fraiches oignons ail romarin sauce au vin blanc et curry)1.2.4.13.14.18,80
Tagliatelle Scampi (pates maison scampi, tomates fraiches, flambé au Ricard, sauce tomate) 1.2.3.4.5.8.13.14.20,50

Tagliatelle al Cartoccio 1.2.3.4.5.8.13.14.

(Scampis, saumon fumé, crevettes, sauce rosée, flambées au Ricard, fumet de poisson)

Tagliatelle al Salmone (saumon frais,creme, sauce napolitaine, fumet de poisson ) 1.2.4.5.8.13.14.

Spaghetti Bolognaise (sauce tomate, viande) 1.2.4.13.14

Spaghetti alla Bufala 1.2.4.13.14.

(Tomates fraiches, ail, basilic, mozzarella de buffle, roquette, copeaux de parmesan)

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (huile d’olives, ail, pimenté) 1.2.4.13.

Spaghetti Carbonara (pancetta, huile d olive, ceuf parmesan 1.2.4.13.14

Spaghetti Vongole (vongole,tomates fraiches ail flambe au vin blanc fumet de poisson)
20,50

Calamarata N’Duja

1.24.8.13.14

20,90

18,90
16,10
18,40

16,90
17,10

(Pates maison, sauce tomates, N’DUJA chaire a sausicce calabraise piquante) 1.2.4.13.14
Nos Salades

Mozzarella di Bufala “ alla caprese “ (tomates, mozzarella de buffle, origan, huile d’olives, olives)
Salade Marinara 2.5.8.12

(Salade, citron, tomates, concombre, saumon fumé, crevettes, thon, scampi)
Salade Nonna 1.2.4.9.

(Salade, pommes de terre, lardons, champignons, gruyére, noix, croiitons, ceuf,

Vinaigrette a la créme et au vinaigre de framboise chaude, tomates)
Salade Nigoise 1.2.4.9.12.

(Salade haricots vert, pomme de terre, poivrons, concombres noix, anchois ceuf dur olives thon)
Salade Gourmande “ Gigi “1.2.5.8.12.

(Salade, tomates, saumon fumé, crevettes, jambon de Parme, magret de canard, foie gras)
Salade au crottin de chavignol et au miel 1.2.4.12.

(Salade, haricots, champignons, tomates, concombre, chicons, fromage de chévre et miel)
Salade Pavarotti 5.14.

(Tomates, citron, salade, scampis chauds, crevettes, ananas, vinaigrette au citron et vin blanc)
Salade de Poulet Grillé (salade mixte, poule grillé)
Salade de Saumon Grillé (salade mixte, saumon grillé) 8.

Viandes poélées

Filet de Beeuf Rossini (servi sur toast, foie gras, sauce brune au cognac) 1.2.4.13.14.

Filet de Beeuf Flambé au Poivre vert 2.13.14.

Filet de Cheval Provencale (sauce tomate, poivrons, oignons, ail, vin blanc)2.13.14.

Filet de Cheval a I’ail et aux oignons 2.13.14.

(Ail, oignons, sauce vin rouge, fond brun)

Faux Filet de Beeuf Forestiere (champignons frais, ail, persil) 2.13.

Faux Filet de Beeuf Diavola (Faux filet de beeuf panée au poivre noir sauce brune) 2.13.14

19,40

.2.16,70
18,80

18,20

18,20
21,60
17,70
20,50

19,40
21,50

35,50
33,00
32,50
32,50

26,50
26,50

Saltimbocca alla romana (escalope de veau, jambon de Parme, sauge, sauce brune au marsala) 1.2.13.14. 26,50

LEGENDE ALLERGENES
1: céréales 4 : ceufs 7 : fruits a coque 10 : graines de sésame
2 : lactose 5 : crustacés 8 : poisson 11: soja
3 : mollusques 6 : le lupin 9 : arachide 12 : moutarde

13 : céleri
14 : sulfites




